BIO-FROST Westhof entscheidet sich fuir ProStore®

Die BIO-FROST Westhof GmbH er-
richtet in Friedrichsgabekoog, Schles-
wig-Holstein, eine neue, hochautoma-
tisierte Produktionsstétte fiir Bio-Tief-
kihlgemiise. Kiinftig soll ProStore®
die Materialbewegungen in der neuen
Fabrik von der Warenanlieferung bis
zum Versand der Fertigwaren steuern.

Die BIO-FROST Westhof GmbH, ein
Mitglied der familiengefiihrten Un-
ternehmensgruppe Westhof Bio, wur-
de 1998 gegriindet. Die bestehende
Frosterei in Wohrden ist auf Grund der
stindig steigenden Nachfrage nach
Bio-Gemdiise an ihre Kapazitatsgrenzen
gestofRen. In der neuen Frosterei wird
kiinftig bis zu flinfmal mehr Gemise
verarbeiten werden kénnen.

Zur Herstellung der Tiefkiihlkost wird
ausschliefRlich regionales Gemiise von
zertifizierten und okologisch wirtschaf-
tenden Bio-Betrieben eingesetzt. Die
Verarbeitung des erntefrisch angelie-
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ferten Gemuses erfolgt im Wesentli-
chen vollautomatisch. Das gefrostete
Gemise wird fur den Verkauf an die
weiterverarbeitende Nahrungsmit-
telindustrie in GroRgebinden und in
Faltschachteln sowie Beuteln fir den
Lebensmitteleinzelhandel abgefullt.

ProStore® wird in der neuen Frosterei
den gesamten Materialfluss vom Wa-
reneingang Uber die Produktion bis
hin zum Versand abbilden und die
logistischen Prozesse steuern. In der
aktuell stattfindenden Feinkonzept-
phase werden die kinftigen Ablaufe
und Prozesse aus IT-Sicht fixiert und
die Schnittstellen zu den zahlreichen,
an ProStore® anzubindenden automa-
tischen Systemen sowie zum ERP-Sys-
tem definiert.



